Pasta sa beSamel sosom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potreno je:

¢ 300 gSpageta
e 150 gdlaninice
e 200 gkackavalja

BeSamel sos:

100 gmargarina

2 kaSikebrasna

2 Soljemleka

na vrh kasicice muskantni orascic

Priprema

Spagete staviti da se kuvaju. Slaninicu iseckati na kockicei proprziti. Kackavalj narendati.

BeSamel sos. Margarin otopiti pa dodavati brasno uz ne prekidno meSanje, kada krenu baloncici dodavati mleko
I meSati i dalje. Kuvati do zeljene gustine. Na kraju dodati muskantni orascic i slaninicul.

Kuvane Spagete sipati u sud zajelo, sipati beSamel sos sa dlaninicom i posuti rendanim kackavaljem.

Savet



Mozete umesto slaninice i Sunku, suvi vrat.. Prijatno!



