Meggle proja duginih boja

za 6 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

100 mljogurta

100 mlpavlake za kuvanje sa 20% mm
100 miulja

6 kasikapSenicnog brasna

3 kasikezutog kukuruznog brasna

3 kasikebelog kukuruznog brasna

1 kesicaprasSka za pecivo

malosoli

100 gsithog sira

Jos:

o 2 kaSkegvara
¢ 100 grendane cvekle
¢ 100 gseckanog z€elja

Priprema

Jaja penasto umutiti Zicom za mucenje. Naizmenicno im dodavati jogurt, pavlaku i ulje, uz neprekidno mucenje.



U posebnoj posudi pomeSati pSenicno i kukuruzno brasno sa praskom za pecivo i malo soli, padodati smesi sa
jaima. Nakraju dodati sir.

|zrendati cveklu i iseckati zelje.

Smesu podeliti na cetiri jednaka dela. Jedan deo ostaje bez ikakvih promena- klasicna proja. U drugi dodati
gvar, u treci rendanu cveklu, au cetvrti seckano zelje.

Silikonske kalupe razlicitih oblikai velicina puniti pripremljenim smesama. Peci u rerni zagrejanoj na 200
stepeni oko 20 minuta.

Prohladiti, paservirati. Igrati se bojamai oblicima, slagati jednu preko druge i uzivati u Sarenilu boja, a
naravno - i u bogatstvu ukusa.

Savet



