Paradajz corba sa povrcem

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

4,5 srednjih glavicacrnog luka
1 kgkrompira

2 manjetikvice

1 Ipasiranog paradajza

1 mala kaSicicaSecera

po ukususoli

Zacini:

¢ 1 prstohvatbosiljak
e 1 prstohvatmiroija
¢ 1 prstohvat po ukusubibera
¢ 1 kaSikasuvog biljnog zacina

Priprema

Crni luk iseckati na krupne komadice i dodati da se dinsta namalo ulja oko pet do deset minuta.
Nakon toga dodati povrce (tikvice, krompir...) dobro sve promeSgjte.

Nalite pasirani paradajz i polalitravode. Ako Zelite guScu ili reu corbu onda stavite manjeili vise vode po Z€lji.



Kuvajte sve oko pola sata, a onda dodajte kacicicu Secerai zacine po ukusu (so, biber, suvi biljni zacin, bosiljak,
persun). Kuvajte jos dvadesetak minuta uz povremeno meSanje, uvek probajte kako biste videli dali je krompir
dobro skuvani dali je doboljno slano. Nakon 40-50 minuta ukupnog kuvanja corba bi trebalo biti gotova.

Ako vise volite klasicnu corbu onda je to to mozete je servirati.

Ako volite krem corbu onda je izblendirajte sa Stapnim mikserom dok je jos topla.

Savet

Paradajz orba primarno se moze duziti kao predjelo, ali svkako moZe biti i glavno jelo. Servirati salistiima
persunaili bosiljka. Preporueni zaini: bosiljak, biber, meSano povre (suvi biljni zain), miroija.



