Sarena salata da bijelim grozem

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 240 min

Sastojci

Potrebno je:

6 kgkupusa

1 kg Sargarepe

1 kgkarfiola

1 kg paprika

500 gerveno crnog luka (manje glavice)
500 gevekle

1 kgbijelo groza

1 vezaperSuna

Preliv za povrce:

e 3lvode

1 lalkoholnog sirceta
150 gsoli

200 gSecera

1 kesicavinobrana

Priprema

Svo povrce dobro oprati i igeckati po Zelji, staviti u vecu zdjelu i dobro izmijeSati. Luk ne §eci nego staviti
cijele glavice. Groze oprati, odvojiti bobice od peteljki i dodati i5eckanom povrcu. Ponovo izmijesati.

Vodu, sirce, so, Secer i vinobar gediniti u posebnu zdjelu i preliti preko povrca. Dobro izmijeSati i ostaviti 24



sata da se ukusi gedinei povrce omeksa.

Drugi dan salatu sipati u staklene teglice, hermeticki zatvoriti i koristiti po potrebi. Prije koriscenja preliti sa
malo ulja. Prijatno!

Savet



