Baklavice - Baklave

hva']u:iw.ﬂe.t

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

200 gmlevenih oraha

200 gsuvog groza

200 gcokolade za kuvanje
250 gmargarina

Zasirup:

e 1lvode
o 1kgSecera
e po Zeljilimunovakora

Priprema

U Serpu sipajte 1 | vode, dodajte 1 kg Secerai ukljucite ringlu na najjace da provri. Kada provri sklonite sa
ringlei ostavite da se hladi.

| zrendajte cokoladu za kuvanje, dodajte mlevene orahe, suvo groZe i sve to promeSajte kasikom.

Uzmite jednu koru, presavijte je na pola, tako da krajevi budu premavamai uz ivicu poregjte fil ( Sirine 3 cm).



Uvijteurolnicu i stavite u pleh.

Kada poreate sve rolnice, isecite ih tako da velicina rolnice bude 10ak cm.

Rastopite margarin patime prelijte baklavice svuda ravhomerno.

Pecite ih u rerni koja je prethodno zagrejana na 220 stepeni 15 minuta.

Kada su baklavice pecene, izvaditeih iz rernei tako vruce ih prelijte ohlaenim sirupom.

U sirup mozete dodati i rendanu koru jednog limuna).

Savet

Ostal e recepte mozete pogledati na mom Y outube kanalu: Kuvaj uzivo



