Carska torta

Sastojci

Potrebno je:

10jga

450 g Secera

600 g oraha

3 kasike ulja

1 kaSika brasna

250 g butera

100 g Secerau prahu

Priprema

Umutiti 10 Zumanaca sa 10 kaSika Secera, dodati 250 g mlevenih oraha, 3 kaSike ulja, 1 kaSiku brapsai cvrsto
ulupan sneg od 10 belanaca. Namazati pleh, posuti ga braSnom i peci testo. Ohlaenu tortu preseci na dvadela.

Nadev: 300 g Secera sa casom vode usSpinovati kao za slatko. Dodati 350 g mlevenih oraha, izmeSati i ostaviti da
se prohladi. Penasto umutiti 250 g butera sa 100 g Secera u prahu, sastaviti sa Secerom i orasima, pa nadevati
tortu.



