Brze kiflice

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 500 mimleka

lkvasac

2 kafene kaSiciceSecera

2 kafene kasSicicesoli

16 kaSikaulja

800 ghbrasna (po potrebi dodati)
ljaje zapremazivanje
Imargarin

Priprema

U mlako mleko staviti kvasac, Secer, so, uljei brasno, zatim umesiti testo. Od umeSenog testa praviti loptice
velicine orahai svaku premazati uljem (dobije se oko 60 loptica). Ostaviti da odstoje 10-tak minuta.

Svaku lopticu rastanjiti po duzini i praviti kiflice.
Pleh podmazati margarinom, tako da se dno pleha beli.

Reati kiflice u pleh, zatim svaku premazati zumancetom, posuti soli, po zelji kimili susam i ostaviti da odstoje
10-tak minuta.

Peci u dobro zagrejanoj rerni na 200 C oko 15-20 minuta dok ne porumene.



Savet

Kiflice nisam punilaali mogu sei puniti raznoraznim slatkim i slanim nadjevima $to Vama prepustam navolju.
Mada su lepei prazne.



