Stroganov snicle

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gjunecih Snicli

250 gSampinjona

3 dlsupe (od kocke)

1 glavicacrnog luka

2 kasikeparadajz pirea
2 kasikebrasna

1 kafena kasicicasenfa
1 dlpavlake

2 kafene kaSicicesoli
biber

Priprema

Snicle posoliti i pobiberiti i staviti da se izdinjstaju na ulju. 1zdinjstane $nicleizvaditi i ostaviti natoplo.

Naulju dinjstati iseckani crni luk, dodati isecene pecurke (nalistice), poklopiti i nastaviti dinjstanje. Skuvati
supu od jedne kockice, i dodati izdinjstanom luku. Dodati senf i paradajz. U malo vode razmutit 2 kaSicice
brasnai dodati u sos. Vratiti Sniclei dinjstati u sosu 15-ak minuta. Dodati pavlaku i posle 5 minuta skloniti sa
vatre.

Savet



