Projara

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Testo:

3jgeta

3 Soljicemleka

2 Soljiceulja

3 SoljicepSenicnog brasna
1,5 Soljicakukuruznog brasna
1,5 Soljicapalente

1 kesicapraska za pecivo
300-350 gsira

Priprema

Umutiti jgja, padodati mleko i ulje.

U posebnoj ciniji pomesati pSenicno brasno, kukuruzno bradno, palentu i praSak za pecivo, pa dodati u tecne
sastojke i gediniti meSanjem.

Izmrviti sir, dodati masi i blago izmeSati.
Podmazati i braSnom posuti pleh dimenzija 35x25 cm, paizruciti masu.

Peci u rerni oko 20 - 25 minuta.



Kad se malo prohladi, seci nakocke.

Savet

Podluziti , uz jogurt ili mleko, zadoruak ili veeru ili kombinovati saraznim predjelima.



