ipka od palacinki

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zapalacinke:

ljge

2 dimlijeka
malosoli

po potr ebibrasno

Nadjev:

400 gpilecih fileta

400 gSampinjona

1glavicaluka

zaciniso, biber, mjeSavina zacina
par kaSikakisele pavlake

1 manja glavicazelene salate

Priprema

Od sastojaka napraviti tijesto za palacinke, pa uliti u bocu (od vode ili soka sa pipkom).

U zagrijanoj tavi prvo opisati krug, a zatim proSarati tijesto u oba pravca, praveci izgled cipke. Peci par minuta
sa jedne, pa pazljivo okrenuti nadrugu stranu. Naisti nacin pripremiti i ostale palacinke, dok setijesto ne utrosi.

Skuvati pileci file, paigeci nasitnije komade (mozete koristiti i meso koje vam je ostalo od rucka). Namalo
ulja proprziti sitno geckan luk, dodati meso i Sampinjone. Zaciniti solju, biberom, mjeSavinom zacina. Kad je



gotovo dodati par kaSika pavlake, pa dobro gediniti.

Na svaku palacinku staviti list zelene salate (koju smo prelili samalo maslinovog uljai octa), par kasikafila, pa
zarolati.

Naisti nacin pripremiti i ostale "cipka'-palacinke. Posluziti tople.

Savet



