
Fantasticna salata

Sastojci

Potrebno je:

4-5krompira
1 glavicacrnog luka
3viršle
3-4kisela krastavca
malokonzerviranog kukuruza
2 kašikekisele pavlake
2-3 kašikemajoneze
zaciniso, biber

Priprema

Oguliti krompir, narezati na kockice, pa skuhati. Na malo maslinovog ulja propržiti glavicu sitno sjeckanog 
luka, dok ne postane staklast, posoliti, pa dodati kiselu pavlaku. Kuhan krompir procijediti, dodati mješavinu 
zacina, biber i propržen luk sa pavlakom.

Sve sjediniti, pa dodati izrezane kuhane viršle, sitno sjeckane kisele krastavcice, kukuruz šecerac i majonezu.

Sve promješati, pa poslužiti.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 30 min



Odlino ide uz peenu piletinu,ali i kao samostalno jelo!


