Ljutenica (2)

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

15 kgcrvenog pecenog paradajza
1/2 kgljutih papricica

1/2 lulja

po ukususoli

1 kaSikavinskog sirca

Priprema

ulja dok tecnost ne ispari. Dodati 200 ml vrelog uljai prziti joS malo. Papricice posebno proprziti u 300 ml uljai
njime preliti ljutenicu. Dodati so, Secer i vinsko sircei prziti sve dok se paradajz ne zgusne. Ljutenica je gotova
kada kasikom predjete dno Serpe, aon ostavi beo trag, pravi put $to bi rekla mojamajka. Vrucu ljutenicu sipati u
zagrejane tegle. Blago ih premazati esencijom i vruce zatvoriti. Tegle umotati u deblje cebei ostaviti ih dase
tako hlade.

Savet

MozZe i sa nepeenim paradajzom, sa sveZim samo morate da ga sameljete na vodenici za meso.



