Ustipci od boba

Sastojci

Potrebno je:

250 g boba

3 stabljike svezeg korijandera
1 stabljika sveZe nane

1 kaSicicacilijau prahu

1/2 kasSicice kimau prahu

1/2 crvene ljute paprike

soi crni biber

narendana limunova kora

1 kaSika brasna

ulje zaprzenje

Za sos:
e kisdlo mieko
e limunov sok

o 1 stabljika sveze nane
* SO

Priprema

Oljustite i ocistite bob. Stavite u blender. Dodajte zacine, limunovu koru, naseckanu papriku i sameljite. Dodajte
kaSiku brasnai promeSajte kasikom.

Pomocu dve supene kaSike oblikujte ustipke. Isprzite ih u velikoj kolicini vrelog ulja. Mozete ih i ispeci u rerni.



U posudi izmeSajte kiselo mleko sa sokom od polovine limuna, solju i nekoliko lista sveze nane.

PosluZite posoljene ustipke. Kao prilog posluZite zelenu salatu i cinijicu sosa za umakanje.



