Punjeni kotleti

Sastojci

Potrebno je:

e 4vecekrmenadle

4 komadatost sira

4 parceta peceniceili prsute
(moze i domaca Sunka)

senf

1 barena Sargarepa (moze i bez)
beli luk u prahu

Priprema

Zaseci krmenadlu do koskei otvoriti je, posoliti i pobiberiti, premazati senfom, staviti prsutu, sir, beli luk u
prahu, 1/4 barene Sargarepe. Zatvoriti krajeve cackalicom. Proprziti u tiganju na maslacu sa obe strane.

Sipati 2 dI belog vinai krckati, joS oko sat vremena, uz postepeno dolivanje vode po potrebi.

Prilog: Dinstano povrce.



