Savrsen brz kolac sa visnjama

Sastojci

Potrebno je:

e 53%0ljicabrasna

4 %oljice Secera

3jgeta

2 Soljice ulja

1 Soljicamleka

2 vanilin Secera

1 prasak za pecivo

3 kasike kakaoa

500 g viSanja (ili drugo voce koje imate)
Secer u prahu (za posipanj€)

Priprema

Umutiti jajai dodati, Secer, mleko, ulje, vanilin Secer i brasno, pomeSano sa praskom za pecivo.

Kada umutite testo izlijte u pleh nauljen i posut brasnom, polovinu smese, dok u drugu polovinu dodajte kakao i
ondai to dodajte. Nakon toga postavite visnje navrh i malo ih pritisnite, da ne ostanu sve navrhu.

Peci na 200 C oko 20-ak minuta.
Ako nije dovoljno peceno, ostavite ga, sve dok vam nakon zaranjanja cackalice nista ne ostane na njoj.

Podluziti hladno, posuto Secerom u prahu.



