Kanapel od punjenih pecuraka

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kg Sampinjona

e 200 g ljute suve kobasice

e 100 g kisele pavlake

¢ 100 g seckanog kackavalja

Priprema

Pecurkama odstraniti drske i dobro oprati, zatim poredjati u pouljen pleh, posoliti i puniti filom od kobasice,
kackavaljai pavlake.

Zapeci na 150 stepeni, oko 15-ak minuta.

Ohladiti pecurke i dekorisati krekerom i maslinkama po zelji.



