Rafaelo kolac

Sastojci

Zakoru:

¢ 6 belanaca

150 g Secera

100 g brasna

150 g kokosa

1 praSak za pecivo
sok od 1 limuna

Zafil:

e 8dl mleka

5 kaSika Secera

6 Zumanaca

3 kaSike brasna

2 pudinga od vanile
250 g margarina
150 g Secerau prahu

Zapreliv kore:

e 2dl mlieka

Priprema

Umutiti 6 belanaca sa 150 g Secera, 100 g brasna, 150 g kokosa, 1 prasak zapecivo i sok od 1 limuna. Peci na
180 stepeni oko 20 minuta.



Kadaje gotov, preliti vruc biskvit savrucim mlekom (2 dl)

Fil: 8 dl mleka staviti u Serpu sa 3 kaSike Secera (da provri), a6 Zumanaca sa 2 kaSike Secera, 3 kaSike bradnai 2
pudinga od vanile (dodati u provrelo mleko i mesati dok se ne zgusne).

Skuvati fil, pakad se ohladi dodati jedan umucen margarin sa 150 g Secera u prahu.

Fil premazati preko kore, pa posuti kokosom.



