Slana torta sa krekerima

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2 pakovanjadanih krekera
500 gsvezeg sira

1kisela pavlaka

100 gkackavalja

100 gdunke

2 kuvanajgjeta

po ukusubiber

po ukususo

Zaposip:

e dostaribanog sira

Priprema



Ovde nisu potrebne tacne mere, sve mozete dodati vise ili manje,onako kako vi valite. Ja sam se odlucila zaovu
jednostavnu varijantu slane torte, jedino sam koristila sir sa plemenitom pljesni, ali vi mozete koji imate i volite.
Pomesati sir sa pavlaku, posoliti, pobiberiti. Uzeti 3 zdelice. Sir i pavlaku podeliti u te tri zdelice. Izrendati
Sunku i staviti u jednu zdelicu, izrendati tvrdo kuvanajagjai staviti u drugu zdelicu, u trecu izrendati kackavalj,
ili kao ja. Natacnu sloZite red krekera, premazite sa filom od Sunke, red krekera, pafil sa kackavaljem, red
krekera pafil sakuvanim jgjetom. Tako dok imate krekerai Sunke, jer sve zavisi koju velicinu torte radite.
Gotovu tortu, zadnji gornji red premazite sa pavlakom i naribajte dosta sira. Ohladite dobro u frizideru nekoliko
sati ili preko noci. Krekeri ce od filaomek&ati i moZe se torta rezati na male komadice. Jasamihrezalau
velicini krekera, dovoljno je samo malo nozem preci namesu gde se krekeri spajaju. Jedna fina slanatorta.

Savet



