Zuti kolac s kajsijama

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3vecajgeta

7 kaSikaSecera

10 kaSikamleka

8 kasikaulja

7 kasikaostrog brasna

3 kasSikegriza

1 kesica praSka za pecivo
12 kgdatkih zrelih kajsija

Priprema

Bradno, grizi prasak za pecivo zajedno promesati (brasno, griz i Secer ne pretrpati kasiku). U ciniji za mucenje
dobro umutiti belanca sa Secerom, dodati Zumancai smanjenom brzinom gediniti s belancima. Mleko i ulje
pomesati zajedno i sipati u jajai lagano promeSati mikserom. Dalje raditi Spatulom, dodati izmeSano brasno i
lagano sjediniti da belanca ne padnu.

Kalup 30x20 cm (ne veci) premazati margarinom, posuti brasnom, otresti viSak pa sipati malo vise od pola
cinijetesta. Oljustenei isecene kajsije (treba da bude 1/2 kg) na cetvrtine poslagati po testu. Preliti ostatkom
testa, izravnati pa poslagati ostatak kajsijaod gorei samo ih malo prstom pritisnuti u testo. Peci na 170 C, oko
15-20 minuta. Hladan kolac posuti prah Secerom.

Savet



