Piletina u jogurtu

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gpiletine bez kostiju

3 dljogurta

100 grendanog kackavalja
100 gprezle

po potrebiulja

po ukususoli

po ukusubibera

Priprema

Kackavalj krupno izrendati, a meso iseci na Snicle. U dubljoj posudi izmeSati rendani kackavalj i prezlu. Snicle
posoliti i pobiberiti po ukusu, umakati ih ujogurt i valjati u meSavinu rendanog kackavaljai prezle. Vatrostalnu
posudu podmazati uljem, sloziti pripremljene Snicle, a preostali jogurt i smesu za valjanje Snicli preliti
ravnomerno po povrsini.

Poklopiti, papeci oko 20 minutau rerni zagrejanoj na 200 stepeni. Zatim skloniti poklopac, pa Snicle zapeci dok
lepo ne porumene.

Savet



