Kinder pingvin rolat

za: 10 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Kora:

e 6belanca

8 kasSikaSecera

lvanilin Secer

6 kasikatople vode
6Zumanaca

4 kaSikabrasna

2 kaSikekakaa

1 kasicicapraska za pecivo

Krema:

e 250 ml dlatke pavlake
e 100gABCsira
e 50 gSecerau prahu

| jos:
¢ 3-4 kaSkecokoladnog mleka za prskanje kore
¢ 200 mlcokoladne glazure

Priprema

Odvajiti belanca od Zumanacai umutiti sa Secerimau cvrst sneg. Dodati Zumancai toplu vodu, pajos malo



miksati. Spatulom umesati prosejano bradno sa kakaom i praskom za pecivo, pa ujednaciti. 1zliti u pleh i peci
10tak minuta. Pecenu koru zarolati i ostaviti da se hladi. Umutiti slatku pavlaku sa Secerom u prahu, ne
precvrsto, aonda dodati ABC sir i joS malo miksati. Ohlaenu koru poprskati cokoladnim mlekom, pa kad upije,
naneti kremu. Zamotati rolat i ostaviti da se hladi u frizideru. Nakon toga ceo rolat preliti cokoladnom glazurom
i ostaviti da se stegne, pa seci na Snite.

Savet



