
Mirišljavo sirce

Sastojci

Potrebno je:

oko 500 mlvinsko belo sirce
15velikih ruža

Priprema

Volim sirce sa zacinskim biljem, radim ga svake godine, a i od ruža mi se dopada. Ruže trebaju biti one koje 
mirišu, da bi i sirce mirisalo.:) Odaberite teglu i napunite je laticama ruža, koje ste oprali i osušili, jake crvene 
boje, koje naravno nisu prskane. Sirce prokuvajte i ohladite. Prelijte latice ruža sircetom, zatvorite teglu i držite 
na suncu 2-3 nedelje. Procedite, sipajte u bocu i uživajte u salatama.:) sa mirisom ruža.

Sve isto samo sam naseckala miroiju.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 10 min


