Pletenice sa Sunkom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 kgbrasna

500 mimleka

100 miulja

ljge

1belance

1 kasikakisele pavlake
2 kasicicesoli

1 kaSicicaSecera

1 kockicakvasca

Zafil:

250 gsunkarice
100 gsira

2 kasikekecapa

1 kaSicicaorigana

Priprema

Zagrejati mleko padodati Secer i kvasac ostaviti da se kvasac istopi i §edini samlekom. Testo zamesiti od datih
namirnica. Ostaviti testo da odmori 15 minuta. Zatim testo razviti i podeliti ganadvadela. Razviti testo sto
tanjei iseci nakvadrate. Svaki kvadrat iseci sa strane na pet Sest mesta staviti u sredinu fil i prebacivati trake sa
jedne i sadruge strane testa.



Ostaviti pletenice da odstoji 30 minuta pa peci na 180C oko 25 minuta.

Savet



