Kolac svisnjama (2)

......

tezina: srednje
za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1 caSajogurta

1 caSaulja

1 caSaSecera

1 caSabrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
300 gviSanja

2 do 3 kaskegriza

1 kesicavanilin Secera

3 kasikeSecera u prahu
2 kasikemlevenih oraha

Priprema

Umutite belanca sa Secerom i dodajte posebno umucena zumanaca. Zatim dodajte jogurt, ulje, brasno, pola
praska za pecivo, griz i mlevene orahe. Sve sastojke lagano izmesajte kasikom. Sipajte u podmazan pleh. Visnje
prethodno ocistite od koscicai ocedite od soka koji su pustile. Naneti ih preko kolaca. Peci na 200 stepeni oko
25 minuta. PomeSajte vanilin Secer sa Secerom u prahu i posipajte po vrucem kolacu.

Savet



