Brza letnja torta

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

4 kaSikeSecera

4 kaSikemleka

9 kasSikabrasna

1 kasicicapraska za pecivo

Zafil:

e 500 mimleka
2pudinga od cokolade
250 gmargarina

5 kaSikaSecera

3 kasikeprah Secera

Zafil 11:

¢ 400 mldlatke pavlake
¢ 50 gprah Secera

Zakekskoru:

e po potrebiturski keks (sa cokoladom u sredini)



Za ukraSavanje:

¢ 100 mldlatke pavlake

Priprema

U ciniju odvojiti belancai umutiti cvrsto sa Secerom. Dodati Zumancai promeSati. UmeSati brasno sa praskom
za pecivo. Peci na 200C. Ponoviti postupak, da dobijete dve kore.

U Serpu sipati mleko i staviti da provri. Od mleka odvojiti da bi razmutili puding sa Secerom. Skuvati u
provrelom mleku. Pokriti prijanjgjucom folijom i ostaviti da se ohladi. Umutiti margarin uz dodatak prah Secera
i dodavati kasiku po kasiku pudinga da se dobije lepo umucen fil.

Umutiti slatku pavlaku uz dodatak Secera.

Natecnu staviti koru i premazati je polovinom filaod pudinga. Reati turski keksi na njega namazati pola dlatke
pavlake. Staviti drugu koru, premazati ostatkom fila od pudinga. Poreati turski keksi preko namazati ostalu
dlatku pavlaku. Umutiti slatku pavlaku i ukrasiti tortu.

Savet



