Paradajz corba sa junetinom i graskom

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gjuneceg mesa

1 glavicacrnog luka

1 vecaSargarepa

100 ggraska

1,5 dlkuvanog paradajza
1-2 listalorbera

5 zrnabibera

maloulja

2 kaSicicebrasna

1 caSakisela pavlaka

po ukususoli

po ukusubibera

po ukusualeve paprike
po ukususuvog biljnog zacina

Priprema

Naulju proprziti iseckano nasitno meso i luk pa naliti vodom. Dodati seckanu Sargarepu, zrna biberai lorber, a
kad provri dodati grasak (smrznuti, a ako je svez sa Sargarepom odmah) i zacine.

Dodati i paradajz i kuvati dok sve ne omek3a. Pred krgj u malo hladne vode razmutiti brasno i dodati corbi paje
joS malo kuvati.



orbu duziti sa kiselom pavlakom.

Savet

Pavlaku dodavati pri sluzenju da bi orba duze trgjala, posebno kad se kuva veakoliina



