Grizkolac (2)

tezina: lako

za 12 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Biskvit:

3jga

1/2 SoljeSecera

lvanil Secer

12 dlulja

6 kaSikapSenicnih klica

1/2 Soljemlevenog turskog keksa
1 Soljamlevenih oraha

1 kesicapraSak za pecivo
1dimleka

Nadev:

e 1/2Imleka

1 SoljaSecera
2vanil Secera

1 Soljagriza
100 gmargarina

Zaposipanje:



¢ 50 gmlevenog turskog keksa

Priprema

Penasto izmutiti jaja sa Secerom i vanil Secerom. Dodati ulje. Mutiti. Dodati pSenicne klice, keks, orahei pasak
zapecivo i meSati varjacom dok se ne razbiju grudvice. U uvec tepsiju staviti papir za pecenje, paizruciti
umuceno testo i ispeci biskvit oko 25 minuta na 180-200'C.

Odstraniti papir i vruc biskvit zaliti sal dl hladnog mleka.

Dok se biskvit pece. U /2| mleka staviti Secer i vanil Secer, pakad provri ukuvati griz dok se me zgusne. U
topao griz umeSati margarin (ja sam stavila margarin za mazanje). JoS topao nadev sipati na biskvit, izravnati i
posuti mlevenim keksom.

Savet

Staviti u frizider da se stegne.



