Kolac sjabukama (3)

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

1 caSaSecera

2jgjeta

1/2 caSeulja

180 ml jogurta

1 kesicapraska za pecivo
na vrh nozasoli

1,5 casaostrog brasna

Zafil:

1,5 kgjabuka
po potr ebiSecer
2 kasikevode
po potr ebicimet
po potrebigriz

Priprema

Jabuke oljutiti i izrendati. Staviti u Serpu, dodati Secer (ovisi koliko su jabuke kiseleili datke), kasiku, dve
vode i skuvati jabuke. Po potrebi u jabuke sipati kaSiku, dve grizai izmeSati da bi fil bio gust. Ohladiti i dodati
cimet po ukusu.

Mera za sve caSa od jogurta. Za kore umutiti celajgja. Umutiti 2 celajgja sa caSom Secera, dodati jogurt, pola



Solje ulja, brasno, prasak za pecivo, navrh noza soli. Testo podeliti nadvadelai jedan deo sipati u pleh 30x20
cm i peci na 200C dok ne uhvati laganu koricu.

Sipati preko jabuke, izravnati i preliti ostatkom testa. Vratiti u rernu i peci dok kolac ne porumeni. Kolac
ohladiti i po Zelji posuti prah Secerom.

Savet

Ne pretrpavati aSe, dovoljno je sipati Seer do onog dela gde se aSa Siri. Bradno sipati samo do ivice.



