Musaka sa lignjama

T
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tezina: srednje

4

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gkrompira

400 gpovrca- italijanska meSavina
100 mlparadajz soka

2jgjeta

4 kaSikepavlake

50 gkackavalja

S0

biber

suvi biljni zacin

persun

Zalignje:

400 glignji

3jgjeta

3 kasSikebrasna

3 kasikeprezli

so

slatka crvena paprika

Priprema

Naulju prziti povrce dok ne omeksa, zatim dodati paradajz i zaciniti sa soli, biberom, suvim biljnim zacinom i
persunom po ukusu. Ostaviti da se krcka na laganoj vatri 15 minuta. Krompir iseci ha kolutove pa sloZiti u



nauljenu tepsiju, posoliti i preko njega preliti povrce. Prekriti folijom i peci na 200 stepeni 30 minuta. Jajai
pavlaku izmeSati pa posoliti i pobiberiti pa preliti preko krompirai povrca. Peci u rerni dok ne porumeni pa
izvaditi i preko narendati kackavalj.

Lignjeiseci nakolutove, posolititi pa uvaljati u braSno pomeSano sa crvenom paprikom, zatim u umucena
posoljenajgjapau prezle. Prziti u ulju dok ne porumeni. Posluziti sa musakom.

Savet



