Projara sa cvarcimai sirom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Testo:

o 2jgeta

1 Soljajogurta

1,5 Soljakukuruznog brasna
1 Soljakukuruznog griza
1/2 Zoljeulja

1/2 kesicepraska za pecivo
100-200 gevaraka (sitnijih)
100-200 gsira

Zacini:

e 2-3 kaSicicesoli
e 2-3 kaSikesusama

Priprema

Pomesati jaja, jogurt, kukuruzno brasno i kukuruzni griz, praSak za pecivo, soli padodati ulje, cvarkei
izdrobljen sir. Smesa treba da bude Zitka, malo guSca od smese za palacinke. Pre pecenja posuti susamom. Peci
u podmazanom plehu ili na papiru za pecenje u zagrejanoj rerni na 250°C 10 minuta pa smanjiti rernu na 200°C
I nastaviti pecenje joS 20-25 minuta.

Savet



Soli, varakai sira stavljati po ukusu. Umesto varaka moZe da se isecka nakockicei parizer. Lepajei samladim
I sastarijim sirom. Moze se dodati i zelje, spanaili kopriva obarenai iseckana, izbor je veliki, sve po ukusu.



