Hlebici sa persunom

tezina: lako

za: 7 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

e 2dImleka

1 dlvode

1dlulja

1Zumance

1 kesicasuvog kvasca
1 kaSicice Secera

2 kasicice soli

500 gbrasna

Zanadev:

e 150 g sithog sira
o 2 kaSke pavlakeili kiselog mleka
¢ 1 vezicapersuna

Zapremaz:

e 1 belance

Priprema

Kvasac pomesati sa pola case mlake vode i dodati Secer. Ostaviti malo da odstoji.



U drugu posudu staviti bradna, dodati kvasac, mleko, ulje, so i Zumance. Dobro izmeSati, po potrebi dodati jos
malo brasna. Ostaviti datesto naraste. Gotovo testo podeliti na 7 loptica

Sir izmeSati sa persunom i malo posoliti po potrebi. Svaku lopticu malo rastanjiti i staviti fil i lepo zatvoriti da
se dobije krug.

Poreati sve loptice u posudu za pecenje u krug na papir za pecenje i premazati belancetom, po Zelji ukrasiti
listovima perSunaili semenkama.

Peci na 180 stepeni dok ne porumene.

Savet

Fini domai hleb, pajos punjen nekim nadevom, ne postoji nista lepse! !



