Jelkice (3)

L

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Zajelkice:

100 gbele cokolade

3 kasikeulja

15-20 gekspandiranog pirinca
mal oel ene boje za kolace

Ostalo:

e maloSecerau prahu
e maloperlica

Priprema

Ajde malo daseigramo i dase zasadimo. :) Lako ih je napraviti. Prvo napravite fiseke, velicinu odredite sami
od pek papira. U Serpicu stavite izlomljenu cokoladu sa uljem. U drugu vecu Serpu stavite vodu, na Sporet i
stavite manju Serpicu u kojoj je cokolada. MeSgjte dok se cokolada ne otopi i sve gedini sauljem, dodajte
zelenu boju za kolace, toliko koliko Zelite da vam bude zeleno. Ja sam kupila Sareni ekspandirani pirinac, ali
moze se raditi i sa belim. PomeSajte pirinac u cokoladu. Punite fiSeke koje ste napravili. Slozite natacnu i
stavite u frizider da se ohladi i stvrdne. Izvadite iz frizidera, skinite papir, ukrasite sa perlicama ako Zelitei
pospite samalo Secera u prahu. :)

Savet



