
Brza pogaca

Sastojci

Za testo:

2 dljogurta
2 šoljebelog brašna
125 mlsuncokretovog ulja
1 kašikicasoli
1 kesicapraška za pecivo

Priprema

Kad nestane hleba, tu je rešenje :) brza pogaca. Kako se brzo napravi , još brže se pojede. Izvana krckava 
iznutra meka. U zdelu stavite prosejano brašno, so,prašak za pecivo, promešajte, dodajte ulje, jogurt, zamesite. 
Upalite rernu na 180 da se greje. Ovog puta sam je pekla u modli za kuglof koji sam premazala sa maslacem i 
posula sa malo integralnog brašna. Stavite testo u tepsiju, pecite do zlatne boje. Sacekajte da se malo ohladi i 
uživajte.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 5 min


