Pileci file sariZzom

tezina: srednje
za: 2 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Domace

500 gpileceg filea

200 mlpavlake za kuvanje
200 grize

crni luk

ulje

so

biber

suvi biljni zacin

Priprema

File iseci istanjiti, zaciniti. Na ulju prziti luk i file, malo dinstati.

Dodati pavlaku za kuvanje i malo prokuvati. Oprati pirinac i kuvati. Kad se skuva malo osoliti. Dekorisati po
zelju.

Savet

MoZete po Zelji dodati Samponjone.



