Posna tortica sa Sampinjonima

b

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjerozen kora

150 gmargarina

3 kasSikagvara

150 grendanog kackavalja
300 gmariniranih Sampinjona
12 kaSikagustina

1lvode

1 kaSicicasoli

Priprema

Skuvati litar vode sa gustinom i kasicicom soli. Kad se prohladi umutiti ga zajedno sa margarinom da bude
penasto i podeliti na 3 dela. U prvi deo dodati gjvar, u drugi iseckane marinirane Sampinjone, a u treci rendan
biljni kackavalj.

Filovati: kora, fil sarendanim kackavaljem, kora, fil sa gvarom, kora, fil saSampinjonima, kora... i tako redom
dok ne potroSite sastojke.

Malo fila sa kackavaljem ostavite za odozgore. Ostavite najmanje 3 h da se gedine sastojci i seci po zelji.
Prijatno!

Savet



