| nstancan okus

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

450 gpileceg bijelog mesa
100 mibijelog vina

50 ml pavlake za kuhanje
150 gsuvih dljiva

300 gSampinjona

100 gpancete

1 glavica crvenog luka

2 cenabijelog luka

50 ml sojasosa

carry zacin

Suvi zacin

bijeli biber

so

Priprema

|5 eckati piletinu padodati sojasosi carry zacin. Ostaviti u frizider sat vremena. Crveni luk igeckati pakratko
prodinstati. Dodati slaninu isjeckanu na kockice. Zatim dodati piletinu iz frizidera. Dinstati 15-ak minuta.
Nasuti vino pa dodati isjeckane Sampinjone, djive i pavlaku za kuhanje. Sve dobro promijeSati zaciniti, istisnuti
2 cenabijelog luka. Ostaviti da se krcka dok tecnost neispari i Sampinjoni ne omeksaju.

Savet



Jelo je posebnog okusa. Probajte.



