Pileca pasteta & Chicken pate

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpilece dzZigerice

200 gdimljenog belog pileceg mesa
1/2 prutapraziluka

2 glavicecrnog luka

5 cenovabelog luka

200 gslanine - pancete

200 gsampinjona

1/2 cajne Soljekonjaka

250 gputera

1/2 kaSicicesenfa

1 kasicicamlevenog pimenta (all spice)
1 vezicasvezeg persuna

1 kasicicamlevenog bibera

1 kasicicasoli

1 kasicicasmeeg Secera 500

Priprema

Slaninicu sitno iseci i proprZiti, odvaditi natanjir. U mast od slanine prziti praziluk, crni i beli luk da omeksaju,
dodati seckane Sampinjone, belo pilece meso, seckanu pilecu dzigericu, zacine, puter, przenu slaninicu, senf,
Secer i persun.



Svejos prziti, doliti konjak i prziti na niZzoj temperaturi dok konjak neispari. Skloniti saringlei blendirati u
blenderu ili secku.

Pastetu drzati u vakum kutiji u frizideru. Ovako spremljena moze da stoji i do 2 nedelje.

Savet



