Grcki bozicni kolaci
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teZina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Testo:

1 caSaSecera

3 case ulja

3pomorandze (korai sok)

1 kgbrasna

1 kaSicicacimeta

1,5 kasicicamlevenog karanfilica
1,5 kasicicasode bikarbone

Sirup:

2 caSeSecera

1 caSameda

2 caSevode

1 kriskalimuna

Posipanje:



e krupno seckani orasi

Priprema

Testo: U posudi pomeSati Secer, ulje, koru i isceene sok pomorandze, cimet i karanfilic. Postepeno dodavati
bradno pomeSano sa sodom bikarbonom dok se ne dobije mekana kompaktna masa. Ukoliko je testo previse
mekano, dodati jos brasna. Testo i oblik treba da je kao za urmasice.

Pleh obloZiti papirom za pecanje. Peci na 200°C dok ne porumene. Ostaviti da se ohlade.

Sirup: Pomesati sastojke i kuvati na srednjoj jacini. Kad provri ostaviti joS 5 minuta da vri. Hladne kolace
umakati u vruc sirup pavaljati u orahe.

Savet

Ovo su kolai koji setradicionalno prave u Grkoj za Bozi. Jako ukusni | Posni. Meraase je 2 dl (200ml).



