FiSecli sa susamom

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gmekog brasna
1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera
125 mimlako mleko
1/2 kockekvasca
50 gmaslaca

100 mimlaka voda
1Zumance

2 kaSikemleka

po Zeljisusam

Priprema

U 125 ml mlakog mleka dodati 1 kaSicicu Secerai polakvascai ostaviti danadoe. U veliku posudu sipati
brasno, so, omekSao maslac, kvasac samlekom i vodu. Umesiti varjacom pa ostaviti da nadoe oko 30 minuta.
Premesiti testo i razviti nadimenziju 40x40 otprilike. Iseci 16 traka. Svaku obmotati oko fiseka koje ste
napravili od pek papiraili alu folije. Staviti i plehi ostaviti 20tak minuta. Rernu zagrejati na 220 stepeni. Kada
serernaugreje premazati svaki fisek sa meSavinom dve kadike mlekai jednim Zumancetom. Positi susamom i
ispeci. Kada su gotovi puniti po zelji. Mi smo ih punili gjvarom, tartar sosi sunka, kecap, majonez, Sunkai
trapist.

Savet



