Domaci rezanci sa prezlamai grilijasem

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 300 gdomacih rezanaca
oko 0,3 dlulja

150 gprezli

200 gSecerakristala
150 ggrilijasa

Priprema

U kipucoj vodi samalo ulja skuvati rezanca oko 5-6 minuta, da se ne prekuvaju (vreme kuvanja zavis od vrste
testenine — debljine rezanaca). Ocediti vodu i ostaviti sa strane.

U vecoj Serpi zagrejati ulje naumerenoj temperaturi i izruciti prezle. Proprzti ih par minuta uz neprestano
meSanje varjacom.

U prezleizruciti oceene rezance i promeSati varjacom da se §edine sa prezlama.
Iskljuciti plotnu i ostaviti Serpu ha njoj, panasuti kristal Secer i sve izmeSati.
Skinuti saplotnei dodati grilijasistucan u avanu.

PosluZiti toplo, a pre serviranja posuti ostatkom grilijasa.



Savet



