Zapecenetikvicei paradajz

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1-2 tikvice

3-4 paradgjza

250 gsitnog siraili u kriskama
3jgjeta

2 dlkisele pavlake

mal osvezeg persuna
malosvezeg bosiljka
maloorigana

1 kaSicica soli

1 kaSicica suvog biljnog zacina
malomlevenog bibera
malosvinjske masti za podmazivanje tepsije
malotrapista

Priprema

yage oo

Sir izmrviti viljuskom.

U ciniji viljuskom umutiti jaja, dodati kiselu pavlaku i sveizjednaciti.



Listove svezeg bosiljkai perSuna oprati, posusiti ubrusom i sitno naseckati.

uvec podmazati mascu i u njega poreati jedan sloj kolutova tikvica. Ravnomerno posoliti, posuti suvi zacin,
biber i origano.

Preko tikvica rasporediti polovinu usitnjenog sira.

Poreati polovinu Snita paradajza, posoliti i posuti naseckan list bosiljkai persuna.

Preliti polovinom mase od jajai pavlake.

Postupak ponoviti joS jednom sa ostatkom namirnica.

Preko gornjeg preliva narendati malo trapista.

Peci oko 30 minuta na 180" C, dok se lepo ne zapece i porumeni.

PosluZiti toplo uz salatu.

Savet

Lagano sezonsko jelo... Svaulauzivau...



