Posne palacinke

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gbrasna

1 kaSikaSecera

1 kaSicicasoli

1 kesicapraska za pecivo sa ukusom Safrana
1 kasicicasode bikarbone

100 miulja

700 mlgazirane vode

1lvode

Priprema

U, dublju, vanglicu staviti brasno, pa dodati so, Secer, sodu bikarbonu, prasak za pecivo, uljei gaziranu vodu.
Poceti, mikserom, mutiti smesu, uz postepeno dodavanje, obicne, vode.

Smesu za palacinke mutiti da se razbiju grudvice brasnai da, testo, bude, potpuno, glatko.

U veci, teflonski, tiganj (ja sam koristilatiganj vel. 28cm) sipati kaSicicu uljai staviti da se tiganj, dobro,
zagreje. Zatim sipati, punu, kutlacu smese, razliti je po tiganju i isprZiti.

Kada jedna strana porumeni, preokrenuti, da se i druga stranaisprzi. Palacinke reati jednu preko druge, dok se
sve neisprze.



Gotove palacinke filovati po Zelji.

Savet



