Sareni prilog

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 glavicecrnog luka

3 manj epaprike babure
10 krupnihS8ampinjona
100 gsuvih kobasica

3 kasikemaslinovog ulja
3 kasikeulja

1/2 vezepersuna - list

po ukusuzacini

1 dlparadajz corbe

Priprema

Iseckani crni luk dinstati na ulju da blago porumeni. Dodati seckanu papriku, seckani list perSunai poklopljeno
dinstati 10-ak minuta. Dodati seckanu kobasicu i Sampinjone iseckane natanje Snite. Dodati zacine po ukusu
(mleveni bosiljak, mleveni biber, suvi biljni zacin, mllevenu cili papriku). Poklopiti i nastaviti dinstanje joS5
minuta.

Dodati paradajz corbu i ostaviti da se krcka dok tecnost ne uvri do pola.

Savet

Sluziti uz pire krompir, testeninu, heljdu ili pirina. Ako ne stavite kobasicu, moZe biti posna varijanta.



