Mramorni kolac sa kruskama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkruSaka

djgeta

1 caSajogurta

1,5 casa (od jogurta)Secera

2 caSebrasna

1 kesicapraska za pecivo

3 kesicerum Secera

1 kaSikakakaoa

100 mlulja

po potr ebiSecer u prahu za posipanje

Priprema

U dublje posudu penasto umutiti jaja postepeno dodavajuci Secer i Secer srumom. Zatim dodati uljei jogurt pa
nastaviti mucenje. Na kraju dodati brasno pomeSano sa praskom za pecivo i sve dobro gediniti. Dve dublje
cetvrtaste modle premazati margarinom paih posuti braSnom. Polovinu smese rasporediti u dve modle.

wprgr s s

rasporediti preko testa. Staviti modle u rernu i peci oko 30 minuta na 180 stepeni. Gotov kolac izvrnuti natacnu
pa ga posuti Secerom u prahu ili po zelji posluziti sakuglom Slaga.

Savet



