tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gSargarepe

1 glavicacrnog luka

6-7 dlpovrtnog bujonaili vode
3 cenabelog luka

100 mikisele pavlake

po ukususoli

1/2 kasSicicebibera

1 kaSikasveze miroije

1 kaSikaperSunovog lista
1 kaSicicasoka od limuna
1 kaSika putera

po potrebiulja

Priprema

Crni i beli luk ocigtiti i sitno iseckati. Sargarepu ocistiti, oprati i iseci natanje kolutove. Na puteru i ulju
proprziti sitno seckan crni luk. Dodati Sargarepu, so i nastaviti dinstanje 10-ak minuta, pa dodati beli luk. im [uk
zamiriSe, dodati 0,5 | toplog bujonaili vode, poklopiti i dinstati i dalje. Povremeno promesati. Kada Sargarepa
omeks3a, po potrebi doliti joS bujonaili vodei malo prokrckati. Proveriti dali je dovoljno slano, po potrebi
dosoliti, dodati limunov sok, iseckan persunov list i miroiju, biber, pavlaku, sveizmeSati i skloniti sa Sporeta.
Dekorisati svezim perSunovim listom i posluZiti toplo.

Savet



jane stavljam brasno u uspajz, ako voli, moZe dodati 1 kaSiku kada Sargarepa omek3a.



