Crveni somotni kapkejks

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1/2 %0ljekakao

2,5 %oljebrasna

1 kaSicicasode bikarbone
1/2 kaSicicesoli

1 SoljaomekSanog putera
2 Solj eSecera

1 Soljakisele paviake
diga

1/2 Soljemleka

nekoliko kapicrvene boje za hranu
dekoracija

Priprema

Pripremimo sastojkePredgrejemo rernu na 185 stepeni C. UmeSamo, kakao, sodu bikarbonu, brasno i so u ciniji.
U drugoj ciniji umiksamo puter, jaja, Secer, puter, kiselu pavlaku i boju oko 5 minuta. Postepeno odajemo
meSavinu bradna, miksamo dok se sve lepo ne ujedini u glatku masu.

Uspemo u 12 korpica za kapkeks i pecemo oko 20 minuta. Ostavimo da se ohladi. Filujemo vrh savanilafilom
: umeSamo 2 Solje Secera u prahu, 1 kaSicica vanila ekstraktai jedna kaSicica vode.

DekoriSemo sajestivim dlicicama.



Ovako.

Savet

Zaroendan jedne naSe male prijateljice pravili smo ove kapkejks. Za dekoraciju smo koristili ove jestive sliice.



