Paprikei sir

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:
¢ Scrvenenih paprika
e 250 gsitnog sira

e po ukususoli
¢ 1 kaSicicasuvog persuna

Jos.
¢ 100 gsitnog sira
¢ 2 kasSikepropecenog susama

Priprema

Paprike ispeci i oljustiti. Preseci paprike napolai ocistiti od semenki posoliti ih. Natacnu reati paprike - Sir -
paprike - sir - paprike - sir. Odozgo posuti suvim persunom i dekorisati kuglicama od sira koje uvaljamo u
propeceni susam.

Savet

Brzo predjelo.



