Zaliveni griz kolaci

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Testo:

2 Solje od 2 dlbrasna

2 Soljegriza

1/2 Soljetoplog mleka

2 kasicicesuvog kvasca
1/2 kesicepraska za pecivo
1 kaSicicaSecera

2jgeta

1 Soljaulja

Ser bet:

e 3 50ljevode

3 SoljeSecera

Lvanilin Secer
1/2limuna sok

mal ooraha za posipanje

Priprema

PomeSamo bradno i griz sa kvascem, Secerom i praskom za pecivo, dodamo jgjai ulje, patoplim mlekom
zamesimo testo.



Odmah rasucemo koru debljine 1 cm i caSom vadimo pogacice.

Poslazemo ih u pleh i ostavimo da odstoje 15tak minuta. Pecemo ih dafino porumene.

Dok se hlade, skuvamo Serbet od vode i Secera uz dodatak soka od limuna. Kad provri, kuvati joS 5-6 minuta.
Toplim Serbetom zaliti kolacei ostaviti ih da ga upiju. Posipati seckanim orasima.

Savet



