Kolac sa tikvicama (2)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zabiskvit:

2,5naribane tikvice

1 Soljanaribanih jabuka

1/2 Soljekokosovog ulja
3jgjeta

2 kasiciceekstrakta od vanilije
1 Soljabraon Secera

3 Soljebrasna

3 kasSicicecimeta

1 kaSicicasode bikarbone
1/4 kaSicicepraska za pecivo
1/2 Soljenaseckanih oraha

Priprema

Vreme jetikvicai kolacasanjima.:) 1 Soljaod 250 ml. Ovo je veomafin kolac. Brzo se pravi i brzo pojede.
Tikvice se u ovom kolacu ne osete, one daju socnost i svi seiznenade kad im kazem.:) Uzme se zdelai naribaju
se nangjsitnije tikvice, zatim ogljustene jabuke takoe sitno naribati, dodati jaja, ulje, ekstrakt vanilije, Secer,
cimet, brasno pomeSano sa praskom za pecivo i sodom bikarbonom i naseckane orahe. Sve meSati dok se smesa
ne ujednaci. U manju tepsiju staviti papir za pecenje, sipati smesu, poravnati.... Rernu ugrejati na 160 C i peci
oko 50 minuta, (test cackalicom). Gotov kolac malo ohladite, rezitei dadite se.:)

Savet



