Pileca muckalica

tezina: srednje
za: 3 0soba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gpilece dZigerice
150 gdlanine

2 glavicecrnog luka

4 cena belog luka

po ukususo

po ukusubiber

2 komadasveze paprike
2 kasikeulje

100 mlparadajz soka
mal o seckanog persuna

Priprema

Naseckati slaninu, papriku, crni i beli luk padinstgjte uz dodavajte vode. Kad povrce omeksa dodajte dzigericu,
posolitei dinstajte dok dzigerica ne omekSa. Na krgju kuvanja sipajte paradajz sok. Posolite, pobiberite i
krckajte natihoj vatri jos 20 minuta, dok sve namirnice ne omekSaju, ajelo se dobije Zeljenu gustinu. Posolite
sitno seckanim persunom.

Savet



